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Primer encuentro | First encounters

Huevo, periquito y algas
Egg, shrimp & seaweed

Esfera de Virgin Bloody Mary
Virgin Bloody Mary sphere

Tartar de buey, �lo y col picante
Beef tartare, phyllo & spicy cabbage

Mole, foie, quinoa y cacao
Mole, foie, quinoa & cocoa

Dulzura | Afters

Fruta exótica muy fría
Exotic cold fresh fruit
coco | papaya | maracuyá

coconut | papaya | passion fruit

White chocolate ganache
frambuesa | yuzu
raspeberry | yuzu

Chocolate y maní
Chocolate & peanuts
cacao | espuma de maní

cocoa | peanut foam

Caja dulce | A sweet unboxing

Nube de maracuyá
Passion fruit marshmellow

Petit four de frambuesa
Raspberry petit four

Cake de zanahoria
Carrot cake

Polvorón de pistacho
Pistaccio shortbread cookie

Roca de chocolate y barquillo
Chocolate & waf�e

Almendra de chocolate
Almond & chocolate

Tapas

Croqueta de cangrejo real
King crab croquette

Papada de cerdo negro y hoisin
Black pork jowl & hoisin

Airbag de romesco y sardina ahumada
Romesco & smoked sardine airbag

Kvass de ensaimada payesa
Puff pastry Kvass

Obra principal | The main event

Ostra · Oyster
fuego | sake | beurre blanc
�ame | sake | beurre blanc

Ensalada de crostes · Crouton salad
“Peix sec” | pan | tomate

Sun-dried �sh | bread | tomato 

Atún toro · Toro tuna
curado | sal de hibiscus | coli�or | mostaza

cured | hibiscus sea salt | cauli�ower | mustard

Remolacha en escabeche · Marinated beetroot
coco | rábano picante | anacardo

coconut | horseradish | cashew nut

Salpicón de Carabinero · Scarlet shrimp
alga codium | espuma de su coral
codium seaweed | seafood foam

Trilogía del cerdo negro balear
Black Balearic pork trilogy

Emulsión de huesos con sal
Bones & Salt emulsion

pan chino
Chinese bun

Cerdo negro · Balearic black pork
cochinita pibil | alcachofa
cochinita pibil | artichoke

Arroz de matanzas meloso
Creamy local pork rice

setas
wild mushrooms

...a continuación | continue

Langosta, huevos y patatas
Spiny lobster, eggs & potatoes

su jugo
its own juice

Cordero de Ibiza · Ibizan lamb
al “Josper” | ají rocoto

“Josper” oven baked | ají rocoto


